La nostra cucina ha come obiettivo [ esaltazione del tervitorio, rivisitando in chiave moderna platti di antica tradizione.
Materie prime ed z'ngrea/[em‘[ sono féﬁ/e/[ interpreti del nostro essere /z('gur[.
Proponiamo 3 percorsi degustativi, di diversa natura, riservati all intero tavolo.

Potranno anche essere scelti i sz'ngo// platti esz’mpo/ando/[ dai diversi menil, dando modo cost di spaziare ﬁa le nostre suggestion.

Per le scelte alla carta Pane e Coperto € 3,00

1l Mare Oltre g[i Orizzonti

Cundigivm Ciu Bun *28,00€

Po[po Arrostito, Rose, Ravanelli, Nocciole *26,00€

Acciughe Fritte, Erbe Aromatiche e Valeriana %18,00€

Gnocchi, Muscoli, Pomodorino Giallo, Aglio Nero, Pane e Timo *93,00€

Pansotti di Gamberi, Peperone Giallo, Olive Taggiasche e Alloro *95 00€

Pescato, Zaﬁferano, Limone Sotto sale, Olio al Carbone e Origano Fresco *3000€

Albicocche, Prescinseua, Miele, Evo e Basilico %10,00€
5 portate € 70,00
7 poﬁa‘te € 90,00 (Vini Esclusi **)

“per ogni s[ngo/o piatto corvisponde il prezzo indicato
“*Proponiamo tre tipologie di abbinamento con vini (3 calici 15€, 4 calici 20€, 5 calici 25€)



L’ Altra Liguria

Battuta d’Anatra, Cetrioli, Prescinseua e Menta

*22,00€

Coniglio Fritto, Finocchi e Erba Cipollina *99 00€

Ravioli di Punta di Petto, Patate e Basilico *94,00€
Costine di Maiale, Friggi’ceﬂi, Rafano e Erbe Aromatiche *98 00€
Olio Evo, Olive Taggiasche e Cioccolato Bianco *10,00€

€ 60,00 (Vini Esclusi **)

*per ogni sz'ngo/o piatto corvisponde il prezzo indicato

“*Proponiamo tre tipologie di abbinamento con vini (3 calici 15€, 4 calici 20€, 5 calici 25€)



Suggestioni Vege’ca[i

Carpaccio di Peperone Rosso, Citronette di Mandorle, Misticanza e Santoreggia *g oo€

Scucuzun, Zucchine Trombette, Pinoli Fermentati e Maggiorana *99.00€
Melanzana Brasata, Ceci, Rucola, Pane e Prezzemolo *20,00€
Melone, Nocciole Tostate e Anice *10,00€

€ 50,00 (Vini Esclusi **)

"per ogni sz'ngo/o piatto corrisponde il prezzo indicato
*Proponiamo tre tipologie di abbinamento con vini (3 calici 15€, 4 calici 20€, 5 calici 25€)



Mano Libera

Percorso a Mano Libera di 9 Portate Scelte al Momento su Ispirazione dello Chef

€100,00 (Vini Esclusi™)

**Droponiamo tre tivologie di abbinamento con vini (3 calici 15€, 4 calici 20€, 5 calici 25€,
P poLog 5€, 4 5 25

Dessert
Albicocche, Prescinseua, Miele, Evo e Basilico *10,00€
Olio Evo, Olive Taggiasche e Cioccolato Bianco *10,00€
Melone, Nocciole Tostate e Anice *10,00€

“Cibi e Vini che si rincorrono attraverso sentieri, Sz’nzp[oméz} colline e boschi.

A volte si raggtungono, a volte no, ma cio che li circonda e li caratterizza lascerd un segno indelebile nella nostra anima.”



